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16. S.PELLEGRINO SAPORI TICINO VA

DAS 16. FESTIVAL S.PELLEGRINO SAPORI
TICINO EMPFING DIE HOHE SCHULE DER

SPANISCHEN KÜCHE, UND PRASENTIERTE LM
RAHMEN VON HOCHSTEHENDEN BANKETTEN

INTERNATIONAL RENOMMIERTE STERNEKÔCHE,
WELCHE DIE GOURMETS BEGEISTERTEN

Bueno, muy bueno! Man
sogar von einem

S.Pellegrino Sapori Ticino
"extraordinario" sprechen, das
bei der 16. Durchführung sei-
ne kulinarische Bestimmung
wie auch seine hohe internati-
onale Reputation eindrücklich
bestiitigte. Das kosmopoliti-
sche Gourmet-Event batte im
Verlauf der Jahre italienische,
rranziisische, deutsche, natür-
lich auch schweizerische und
nun spanische Kochstars in
die Küchen von Tessiner Re-
staurants und Hotels gelockt.
Dabei konnten über hundert
renommierte KUche ihre Er-
fahrungen sowie Freundschar-
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ten mit ihren Tessiner Kollegen nung entgegen. Lassen wir
teilen, stets zur Freude der uns überraschen! (G& T)
Feinschmecker. Die Schlem-
merreise (vom Luganersee bis
zum Lago Maggiore) durch die
besten Restaurants und Hotels
vereinte in stimmungsvoller
Ambiance Spitzenküche und
toile Weine sowie stilvollen
Service und hohe Tafelkunst.
Dem Regisseur dieser genuss-
vollen Veranstaltung, dem Un-
ternehmer Dam/ Stauffacher
war es mit seinem anstecken-
den Enthusiasmus gelungen,
mehrere bedeutende Partner
(UBS, Diners Club, Laurent-
Perrier, TicinoWine, Nes-
presso) einzubeziehen, um
die gastronomischen Vorzüge
des Tessins zu würdigen mit
einer ebenso gelungenen wie
abwechslungsreichen kulinari-
schen Themenvielfalt. So roll-
te das Tessin dieses Jahr den
roten Teppich aus, um einige
renommierte Vertreter der spa-
nischen Kochkunst zu empfan-
gen, die bekanntlich weltweit
hüchstes Ansehen geniesst.
Das Feinschmecker-Festival
prâsentierte mit Weitblick
seine Mission in der ganzen
Schweiz mit speziellen Aben-
den und Tessiner Spitzenkü-
che, die organisiert wurden
in La Réserve Eden au Lac in
Zürich, im Fairmont Montreux
Palace wie auch im neuen Man-
darin Oriental Palace in Lu-
zern. So blickt man angesichts
des Erfolgs des Events der zu-
künftigen Ausgabe mit Span-

Les (rhernumos» chefs Sergio et Javier Torres avec le chef

Paco Roncero hôtes du chef Riccardo Scanuzrcio à la Villa

Orselina à Locarno avec le 'atron du FestivalDany Stauffacher


