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16. S.PELLEGRINO SAPORI TICINO

LE 16E FESTIVAL S.PELLEGRINO SAPORI TICINO A ACCUEILLI LA GRANDE ÉCOLE CULINAIRE ESPAGNOLE,
EN METTANT EN VEDETTE DES CUISINIERS ÉTOILÉS DE RENOMMÉE MONDIALE

LORS D'UNE DOUZAINE DE BANQUETS EXCEPTIONNELS QUI ONT DÉLECTÉ LES GOURMETS. UN SUCCÈS!

ueno, muy bueno! On di-
1Jrait un l'estival S.Pellegrino
Sapori Ticino «extraordinario»
qui, aussi dans sa 16e édition, a
confirmé sa vocation culinaire
passionnante et sa grande
réputation internationale. Au
fil des années, cette kermesse
cosmopolite a convoqué aux
fourneaux tessinois des cuisi-
niers étoilés italiens, français,
allemands, suisses bien sûr et
maintenant aussi espagnols.
Ainsi, ils sont plus d'une cen-
taine désormais les cuisiniers
de renom qui ont partagé leurs
expériences amicales avec
leurs collègues tessinois pour
le grand plaisir de milliers de
gourmets. Il s'agit d'un excur-
sus friand (du Lac de Lugano
au Lac Majeur) dans les meil-
leurs restaurants et hôtels où la
haute cuisine s'allie aux bons
vins, et le service de classe aux
arts de la table, dans des am-
biances empreintes de bonne
humeur. Le metteur en scène
de cette manifestation ex-
quise est l'entrepreneur Dany
Stauffacher, lui qui, armé d'un

enthousiasme contagieux, im-
plique plusieurs partenaires
(comme LM, I)iners Club,
Laurent-Perrier, TicinoWine,
Nespresso) afin de valoriser
au mieux l'excellence gastro-
nomique qu'offre la Suisse
italienne en proposant des
thématiques toujours renou-
velées. Cette année donc, le
canton du Tessin a déployé un
tapis rouge tout spécial pour
accueillir les performances
culinaires des chef espagnols,
désormais à plusieurs reprises
considérés comme champions
de la gastronomie mondiale.
Un festival aux larges visions
qui a poursuivi sa mission
dans toute la Suisse avec des
soirées tessinoises de haute
gastronomie organisées à La
Réserve Eden au Lac à Zu-
rich, au Fairmont Montreux
Palace et au nouveau Man-
darin Oriental Palace de Lu-
cerne. Forte de ces résultats,
cette exhibition ludique pro-
gramme aussi en grand sa pro-
chaine édition. Laissons-nous
surprendre! (G&T)
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