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GrandeCucina per S.Pellegrino Sapori Ticino |

LA FRANCIA NEL PIATTO

Dal 24 settembre al 12 novembre va in scena la 17ma edizione di S. Pellegrino Sapori Ticino che peril 2023 porta in
tavola il prestigio e la grandeure della cucina francesce con 13 serate e tanta trasversalita sinergica fra food e turismo

Il francese & la quinta lingua parlata nel
mondo, & una delle lingue nazionah ufficiali
svizzere ed & soprattutto, da sempre, I3
lingua della gastronomia per eccellenza

Et voily, |a diciassettesima edzione di

S Pellegnno Sapori Ticino: dedicata alla
gastronomia francese e ad alcuni dei suoi
megliori chef, B manifestazione 2023 &
servita Dal 24 settembre al 12 novembre, 12
chef francesi stellati Michelin, per un totale &
22 stelle, porterarno il loro estro culinano
con 13 Official Nights che si svolgeranno,
come sempre, in alcune delle pi balle &
sgnificative location del Ticino, dove
verranno ospitati dai colleghi ticinesi che
ogni anno, mettono a disposizione
professionalita e savoir-faire nella
preparazione di cena uniche e irripetibili

a cura della redazione
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VIVE LA FRANCE

La particolarita di S Pdlegrine Sapon Ticino
& da sempre quell2 di unire | due setton
fondamentah del turismo, da una parte
l'ndustna aberghiera e quella della
ristorazione, dall'altra di sviluppare uno
scambio culturale con | Passi ospiti & ogni
anno di proporre qualcosa di nuovo: cosi
ledzione 2023 varca i confini nazionah & si
presenta a Pangi il 21 settembre con una
confererza stampa e una cena di gala
presso [Ambasciata di Svizzera in Francia su
invito dellAmbascatore Roberto Balzaretti
Due momenti che si svilupperanno grazie al
supporto di Svzzera Tunsmo Francia in
collaborazione con i Swiss Deluxe Hotels,
l'associazione che runisce 39 fra | mighori e
pit esclusyi Hotdl & stelle della Svizzera,
importanti partner dad Festival da oltre 10

FLORENT PIETRAVALLE

anni unitamente alle Grandes Tables Suisses.
Tanti protagonsti per presentare le
eccellanze syezere nel settore dellospitalita
e dela nstorazione: Dano Rarza, del
Ristorante Ciani - Lugano; Luca Bellanca

(1 stella Michelin - Grandes Tables Suisses)
del ristorante Meta - Lugano; Domenico
Ruberto (1 stella Michelin- SDH - GTS)
dell'Hotel Splendide Royal Lugano,
Massimiliano Sena (1 stella Michelin - SDH)
del Four Seasons Hotel des Bergues,
Gnavra; Dominik Sato and Fabio Toffolon

(1 stalla Michein - SDH) del The Chedi
Andermatt. Coadiuvati dallo chef
delfAmbasciata Jerome Lemoine,
presenteranno i sapon e i saperi della
Svizzera in una cornice ncca di storia

e di fasano
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Tutti gli appuntament!

"Un grande orpogho - sostiene Dany
Stauffacher, CEO & Founder di SPST - poter
esportare i sapen e | Sapor enogastronomic
dei nostn territon n un Paese che & laculla
dellaka gastronomia Come sara un grande
onore ospitare in Ticno grandi parsonalita
frances:, da no stona a rivelazioni
dellultimeo periodo, per una proposta globale
& interessante per tutti Un'edzione - continua
Dany Stauffacher- che vuole essere I'mzio d
un NUOVO Ultenore PErCorso per un continuoe
scambio culturale”,

L'affezionato pubblico di SPST scoprira che
nelle proposte francesi del momenta, oltre a
tanta stona, ¢'& una grande attenzione
a'mpagno ambientale, con utilzzo di
prodotti stacgonali e locali ala base de menu
e con B sostenibilita come carattenstica
distintiva d tanti progetti culinan. Anche la
Ladies might pariera francese questanno: il 2
ottobre Georgiana Viou, nvelazione dellanno
con 1 suo ristorante Rouge a Nimes e una
stalla Michelin, sara al Seven di Lugano
Come ogni anno 1 Festival inziera
ufficiaimenta con 1 Grand Opening presso
'Hoted Splendide Royal di Lugano domenica
24 settembre dedicato agli Chef di Swiss
Dejuxe Hotels per pot continuare con ke serate
ufficial e si chiudera domenica 12 novembre
sempre con i Final Party all'Hotel Splendide
Royal di Lugano dove quest’anno alcuni chef

Grandes Tables Suisses del Ticno onoreranno
Iz cucina del primo bistallato ticnese a fine
anni 60, Angelo Conti Rossini, di cui nicorrono
1300 anni dalla nascita Non mancheranno le
serate promaozionali oltre Gottardo dedicate J
Tiano, nelle strutture di akouni membn ded
oruppo Swiss Deluxe Hotels, quest'anno a
The Dolder Grand a Zungo e al Beau Rivage
Palace di Losanna, dove affiatati gruppi di top
Chef ticines: porteranno il loro estro culinano
abbinato alle eccellerze enclogiche del nostro
territorio, & tanti altn appuntament moko
amati dal pubbico di SPST, tra cui
limmancabile appuntamento con il Déjeunsr
au Chateau presso la Tenuta Castello di
Morcote il I7 settembre un momento
particolare dedicato questa volta alla cucina
tardomedievale del grande cuoco bleniese dad
XV secolo, Maestro Marting, il pamo cuoco
maodemo, a dimostrazione che il territorio che
da 17 anre celebre grandi chef graze a S
Pellegrino Sapon Ticine gia dal XV secolo era
| culla della cultura gastronomica

Toma anche la serata Lounge il 5 ottobre al
Casno’ di Lugano, un momento dedicato
pancipalmente ai Govani con una proposta
enogastronomica sempre di alto ivelo,
Grande passicne, grande impegno, grandi
proposte e grandi partners: tutto questo &
SPellegnno Sapon Tcine.

Magaion dettagli suwww.
sanpelegrnosaporitiono.ch
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TUTTE LE STELLE
DI S. PELLEGRINO
SAPORI TICINO

1 ottobre

GIULIANO SPERANDIO

(2 stelie Michalin - Restaurant Tadlevent,
Pars) ospite di Marco Campanella
delEden Roc di Ascona

(1 stedla Michelin - Restaurant Rouge,
Nimes) ospite di Emanuele Bertelll
del Saven Lugano The Restaurant

9 ottobre

CHRISTOPE HAY

(2 stelle Michahin - 1 stella verde -
Restaurant Fleur de Loire. Blos)
aspite di Gluseppe Pistritto

al Swiss Dizmond Hotel di Morcote

(2 stedle Michelin - Mason Saint Crescent
La Table Liorel Graud, Narbonne)
ospite di Mattias Roock

al Castelio del Sole d Ascona

12 ottotre

BENOIT T
(1 stedla Michelin - Migliore Chef 2023 per
GM Susse - La Table du Valrose,

Rougemont)
ospite di Nicola Leanza dal Seven Ascona

17 attobre

FLORENT PIETRAVALLE

@ stella Michelin - La Mrande, Avignone)
ospite di Davide Aslett!

del Bl Restaurant & Lounge di Ascona

18 ottobre
MARCEL RAVIN
(2 stedle Michelin - 1 stella verde -Blue Bay,
Montecark)
ospite di Alessandro Boleso
aVilla Castagnola, Lugano
22 ottobre
FRANCK PUTELAT
(2 stefle Mich=iin - La Table de Franck
Putelat, Carcassonne)
Ficcardo

sara ospie o
aVilla Orseina

24 e 25 ottobre

EMMANUEL RENAUT

(3 stelle Micheldn - 1 stalla verde - Flocon
de sel, Megave) ospite per due serate
repattivamente di Cristian Moreschi
aVilla Princpe Leopoldo - Lugano

e di Darto Ranza e di Lorts Meot

al Ciani di Lugzano

31 ottotre
JEROME BANCTE!
(2 stedle Michalin - Le Gabriel Hotel La

Réserve, Pans) ospite di Emanuele Bertelll
al Seven di Lugano

GAEL = MICKAEL TOURTEAUX
(2 stefle Michaiin - Flaveur - Nizza)
ospiti & Luca Bellanca

al Ristorante Mata, Lugano,

7 novembre

MAURO COLAGRECO

(3 stale Micheln, 1 stella verde, Mirazur,
Mentone) ospite cdd Domenico Ruberto
allHotel Splendide Royal, Lugano

e Padrino def Festival.
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