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L'EDIZIONE 2023 DI
S.PELLEGRINO SAPORI
TCINO HA PORTATO IN

TAVOLA IL MEGLIO DELLA
CREATIVITA CULINARIA
FRANCESE. DIETRO AL SUO
CRESCENTE SUCCESSO,
LA GRANDE SELEZIONE
DEL PATRON DELLA
MANIFESTAZIONE, DANY
STAUFFACHER

a Cura délla redazione
[oto by Giorgia Ghezzi Panzera
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za: questa gh ingrechient
(nemmeno Wroppo segreti)
della ncetta di Dany Saufls
Hlegnno Sapon
svolla in

cher per SPel

La ranifestazione, che
divesse localita della Svizeer taliana, @ stata
costellaa di nie serale dove [ pio alta coona
cese ha incontrato il lerntono ol o. Tra

Ira

il Grankd Opening di domenica 24 setiembre
all'Holdl Splendide Royal di Lugano in colla

boras con i Swiss Deluxe Hotels, dove
oltre 2l resident chel Domenico Ruberto, |
stella Michelin, gh ospiti lanno conosciulo ke
propasic culinarie & Yanmick Crepaux, Fabn
o JZanetli e Feadéric Gardette, e il Final Party
con le Grandes Tables Suisses & domenica
12 mowembie, sempee 2l Splendide Royal

dedicato alla cuona di Angedo Conti Rossing,

primeo bistellato Sonese & as nooerono i 100
anmi clalla nascita, ante serate di grande emo
wone, di cui diamo uma beeve panoramica su
4 chef selenomati dalla recloione ¢ che w

ghono essere l'esempio della noerca & Dany
Stuffacher, del suo essere sempre allendo a
quedio che sucoede ned mondo enogastromico,
owwero combinane personaggl ¢ axine inno

vative oltre alla =23 capacia & munire peolili
culinari molto divers fra lom

Dany Seaacher 3l Gand Oponing con_ 2 siesiua, gl chef Fradenic Casdenio @ Falwtzio Zaneod @ 3
degn_ Yannick Crepaux @ Domenico Ruboro

MAURO COLAGRECO
3 stelle Michelin e 1 stella verde

Ospite dello

chel
wdide Royal di Lugano, Mau
argentina,

ur in Costa Axzurra

=

Domenico Ruberto

4

ambasciztore di una cucina che raota inlor
no al profondo rispetio per la nalura, che =
traduce in una cucina umca, noca di 200enl
Tre stelle Mi
o nella

ssonial legati al Mediterranes
chelin, una stella verde, primo px
Workl’s 50 Best Re

classifica The urants

Mauro Colagrog
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Staullacher Accarsn

# 00 plazIn Treoreo
i Qo rerrivont MIren

PEMONIeS @ Lamannas”

nel 2019, Goodwill Amibassador per I'lUine
“ Cola

FECD FROOOma Altraverso 1 saon

plati un pe woriale che trasmelie

IOorsD =
la sua capacita di ascoliare ¢ comperendee
re la matura

GEORGIANA VIOU

1 stella Michelin

Alla Serata delle Donne al Seven Lugan
The Restaw J
Fmane

gana Viouw
t-Holed

i oreadinm

Chouleur, ha portato in taw
¢ gustos: invitando a intraprendene insieme

a les un viaggio gastronomacn incentralo s
prodotls kcah, punteggrato da condiments
¢ da un piczico di sapon provenients da al

i, sodare o amclace

0N sens

una cucna del cuore, amiche

pana ¢ autochdatty ¢

il Benin a 22 anni, luogo dove

a cocinare dalla madre, in un
ranling a Lotonow, per ra

semplice

ferirsi in Francia

GAEIL
MICKAEL TOURTEAUX
2 stelle Michelin

La cucina dello chel luca Bellanca de
Meta i Lugano @ stata il ¢
co det due selle Michehn Gasl & Mick
chef del Flaveur di Nizza, n

wi hanno umito Ie loro espe
n unnfanna in CGuadalupa
| & Micka#] han
saporn con i lo

ro noordi gustative ¢ ol Nel corw

degli anni, hanno abbra

0 Plenam i ott

e e d

locali delle

ne. Tra s spezie lontane, la

loro & una cucina di caralle rallinata ¢

padroneggata con rara precsons lecm

na dall'mino alla fine, i un modus ope

rand: ¢

y che 51 reinventa stag

MARCEL RAVIN

2 stelle Michelin e 1 stella verde

stata Villa Castagnola & Lugano, pe

y Chel Alessandro Boleso, ad

re la serata, che ha visio come prot

s Marcel Raven. Lo chef del Blue Ray &

nlcacario, ha meszo in soena i suo

|

nnovativo o ka sua miscels di viaggs ¢ cul

Lascia la Murtinka

wre: figho des Caraibi

per imparare Fane della cuana in Alana
%, armiva 2 Monaco a 21

40 e a
anni delerminato a combanare lo stile cub
mano delle sue origini indiane occident;

o defla 1erma e del mare del sud

La sum € una cuana <l sspore universale

VIVaOE ¢ [l.’ SN

un poole tra i cingue
atinenti ¢ Ia sua sola natale in cul anne
sire, assaggiare ¢ parare diventano un’are

pasi o amore
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