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SVIZZERA CON GUSTO: S.PELLEGRINO SHEDEI BEIND

Viaggio

il Giornale

stellato

tra le regioni italiane

Fino al 14 novembre la manifestazione rende
omaggio al patrimonio gastronomico d’ltalia

Alessandra Gesuelli

B Un itinerario enogastronomico
che parte dal cuore della Svizzera
pitt mediterranea, il Ticino, per
esplorare lo straordinario patrimo-
nio delle regioni italiane. F il tema
al centro dell’edizione 2021 di
S.Pellegrino la stori-
ca manifestazione «Made in Swi-
tzerland» che torna dal 4 ottobre
al 14 novembre dal titolo «Il Ticino
incontra le Regioni italiane». In
questa seconda edizione autunna-
le, con la voglia di ripartire e far
ripartire il settore, sono ospiti
d’onore della kermesse alcuni
chef italiani di ristoranti 2 Stelle
Michelin che, accompagnati dagli
chef ticinesi, animano le serate del-
le location pitt esclusive del Canto-
ne. Come ogni anno il Festival, ol-
tre alle cene ufficiali, ospita gli

eventi Oltre Gottardo. In Ticino, si
inizia oggi con la serata francese al
Seven di Lugano all'interno del Ca-
sino, con il decano Bernard Four-
nier. [l Grand Opening ¢ il 4 otto-
bre all'Hotel Splendide Royal di
Lugano, dedicato agli chef del
gruppo Swiss Deluxe Hotels. Ospi-
ti di Domenico Ruberto quest’an-
no sono Heinz Rufibach (Grand
1lotel Zermatterhof) Luigi Lafran-
co (Riffelalp Resort 2222M Zer-
matt) e Marco Ortolani (La Rés-
erve Eden au Lac Ziirich). Le cene
ufficiali iniziano 1’11 ottobre dal
Nord Italia e dal Piemonte: da Lu-
ca Bellanca al Meta di Lugano ¢’e
Michelangelo Mammoliti de La
Madernassa, a Guarene, per una
serata sui «Piatti legati alla memo-
riar. Il 12 si va idealmente nella
Sercnissima per la cucina di «Un
laziale a Venezia», e cioé Donato

Ascani, del Glam by Bartolini, da
Marco Campanella del Ristorante
La Brezza, all'Hotel Eden Roc di
Ascona. I113 lo chel Malttias Roock
della Locanda Barbarossa del Ca-
stella del Sole Beach Resort & Spa,
ad Ascona, apre le porte a Peter
Girtler, del Gourmetstube Ein-
horn, all’interno del Romantik Ho-
tel Stafler, a Vipiteno, in Alto Adi-
ge. Si prosegue verso Sud il 18, con
la cucina ischitana e il «Valore
dell’appartenenza» di Nino Di Co-
stanzo dcl Dani Maison di [schia,
all’'Arte, Grand Hotel Villa Casta-
gnola a Lugano, regno dello chef
Frank Oerthle. I sapori di Roma-
gna sono protagonisti il 24 ottobre
al Blu Restaurant & Lounge di Lo-
carno grazie ad Alberto Faccani,
dal Magnolia di Cesenatico, nella
cucina di Davide Asietti. Ritorno a
Nord, a Brescia insieme a Stefano

Baiocco, del Villa Feltrinelli a Gar-
gnano, cheil 25 ¢ da Riccardo Sca-
marcio al Villa Orselina di Locar-
no. Selte novembre da non perde-
re Anthony Genovese de Il Pagliac-
cio di Roma, da Domenico Ruber-
to all'Hotel Splendide Royal di Lu-
gano. L'8 i due giovani talenti Mat-
teo Metullio e Davide De Pra
dell’TTarry’s Piccolo, al Grand ITo-
tel Duchi d’Aosta a Trieste, sono
da Dario Ranza al Ciani di Luga-
no. La Maremma é al centro della
serata del Y novembre con France-
sco Bracali, dal suo locale a Ghir-
landa, vicino Grosseto, insieme a
Cristian Moreschi al Villa Principe
Leopoldo di Lugano. Si concludeil
10 con la Sicilia di Pino Cultaia da
La Madia di Licata, ospite di Giu-
seppe Buono allo Swiss Diamond
Hotel di Vico Morcote. Il 14 no-
vembre come di consuelo chiusu-
ra all star con gli chef ticinesi
all’Hotel Splendide Royal di Luga-
no. Da non perdere due appunta-
menli speciali: il 2 novembre sera-
ta dedicata alle Osterie d’ltalia, al
Ristorante Moncucchetto a Luga-
no, con I'Osteria della Villetta di
Maurizio e Grazia a Palazzolo
sull’Oglio; mentre il 3 novembre
serata femminile con Chiara Pa-
van del Venissa sull’isola di Maz-
zorbo a Venezia, nella Tenuta Ca-
stello di Morcote della viticoltrice
Gaby Gianini.
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