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Il lago di
Lugano,
alberghi
asstelle

e il Fiore di
pietra
(disegnato da
Mario Botta
sul monte
Generoso),
protagonisti
dell'evento
Nella foto a
destra il Top
Chef Pierrot
Ayer,
presidente de
Les Grandes
Tables de
Suisse

Alessandra Gesuelli

W Dopo aver esplorato le cuci-
ne di tutto il mondo S.Pellegri-

no P lorna a casa.
La kermesse, alla sua tredicesi-

ma edizione, quest'anno vuole
celebrare l'alta gastronomia
svizzera e cosi ha chiamato a
raccolta i talenti dei diversi
Cantoni per il consueto calen-
dario di cene e appuntamenti
da aprile fino al 16 giugno. Per
questo, ha scelto di collabora-
re con Les Grandes Tables de
Suisse, la pil prestigiosa asso-
ciazione gastronomica svizze-
ra.
A questi primati nazionali,
saranno abbinate le grandi fir-
me licinesi e i produttori di vi-
no della regione che & a poca
distanza da Milano. Un nume-
ro record di stelle Michelin e
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celebra la grande

cucina svizzera

Fino al 16 giugno, I'evento omaggia i talenti
nazionali. Partner d’eccellenza Les Grandes
Tables de Suisse e Gault&GMillau Switzerland

punti Gault&Millau. Con que-
st'ultima, la manifestazione ini-
zia un'importante collaborazio-
ne. «La nostra nazione é davve-
ro unica nel suo genere. Ecletti-
ca, sperimentale ma con solide
basi: la cucina svizzera merita-
va un palcoscenico d'eccellen-
za per raccontarsi al pubblico
e noi siamo orgogliosi di offrir-
glielo» spiega il patron del festi-
val Dany Stauffacher. A lui si
affianca Pierrot Ayer, presiden-
te de Les Grandes Tables de
Suisse: «Il Ticino & una regione
con una grande apertura men-
tale, un piccolo angolo della

Svizzera dove le persone pensa-
no con il cuore, sia nell'ospitali-
ta che nelle arti culinaries. Do-
po le serate oltre Gottardo di
inizio aprile, oggi cena specia-
le con Didier de Courten di Le
Terminus, a Sierre (due stelle
Michelin e 19 punti G&M),
ospite dello chel Frank Oerthle
nel Ristorante Galleria Arté al
Lago del Grand Hotel Villa Ca-
stagnola di Lugano.

1l gala di inizio ufficiale & per
domani, 29 aprile, all'Hotel
Splendide Royal di Lugano. La
notte & dedicata agli Swiss De-
luxe Hotels. In cucina lo stella-

to Salvatore Frequente de La
Brezza, all’'Hotel Eden Roc di
Ascona, Marcus G. Lindner da
Le Grand Bellevue di Gstaad e
Domenico Ruberto, padrone
di casa. [15 maggio Egidio lado-
nisi apre le porte dello Swiss
Diamond Hotel di Vico Morco-
te ai sapori mediterranei di
Martin Dalsass, da Talvo by
Dalsass a Champfeér. 1l 6 mag-
gio arriva il delfino di Andreas
Caminada, Silvio Germann
dall'lgniv by Andreas Camina-
da a Bad Ragaz (17G&M e una
stella Michelin) che, al Seven
Lugano The Restaurant, ofire



