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SAN PELLEGRINO SAPORI

La Svizzera a tavola:
i grandi chef del mondo
in «salsa» Ticinese

Cene e ristoranti top: nel Cantone italiano
l'evento di Stauffacher fino al 25 ottobre

Antonio Bozzo

W n programma c’era la Spa-
gna, ospite alla rassegna San
Pellegrino con |
SUoi numero uno, tipo Juan Ro-
ca. Poi l'emergenza Covid ha
mandato tutto all'aria, meglio
rimandare di qualche mese e
reslare nei propri confini. «Ma
sono contento che abbiamo
portalo a casa la rassegna. Gli
sponsor ci hanno sostenuto e
noi ¢i slamo semplicemente
guardati intorno: la Svizzera ha
eccellenze gastronomiche che
& giusta mettere sotto i rifletto-
ri e far conoscere & witti, in pri-
mis ai tanti milanesi che da
sempre vengono da noi per le
nostre cene stellate in alberghi
e ristoranti da sognos. Cosl di-
ce I'imprenditore Dany Stauffa-
cher, ideatore ¢ uomo-chiave
di San Pellegrino

[ che dal 2007 porta alle at-
tenzioni del gourmet le bellez-
ze del Cantone di lingua italia-
na sposate con i piatti dei gran-
di chef di wtio il mondo. «La
Svizzera @ tavolas & dungue il
titolo della rassegna 2020, che
si svolge dal 20 settembre al 25
ottobre. «Non ho mangiato in
tutti i ristoranti degli chef pre-
senti - dice Stauffacher - ma
abbiamo selezionate atienta-
mente tra le nuove promesse,
cuochi intorno ai trent’anni,
della gastronomia elvetica: tut-
i due stelle Michelin, qualeu-
no pud anche ambire alla ter-
za. Sono convinto che il ciho e
l'ospitalita alberghiera siano i
primi presupposti per far fun-

zionare il turisme. Non mi stan-
co mai di dirlo, sopratutto
adesso che a risentirne di pid
per 'emergenza Covid sono
proprio questi settori. Da turi-
st ¢i piace andare nei musei e
fare passeggiate, ma quanto
tempo passiamo a tavola e in
albergo?e,

-
e

La lista degli ospiti & lunga,
dieci le cene ufficiali (da preno-
tare: programma ¢ informazio-
ni su www.sanpellegrinosapori-
tucino.ch), senza contare quel-
la inaugurale allo Splendide
Royal Hotel di Lugano, dove al-
cuni chef del gruppo Swiss De-
luxe Hotels hanno cucipato

Giormale

con il resident chef Domenico
Ruberto. Ci saranno poi, in al-
tri hotel, nomi di rilieve come
Silvio Germann (Ristorante
Igniv by Andreas Caminada di
Bad Ragaz), Tabias Funke {Ga-
sthaus Zur Fernsicht e il Re-

staurant Incantare), Stefan Hei-
lemann (nuovo chef del Wid-

der Hatel di Zurigo), Mitja Bir-
lo (7132 Silver di Vals), Sven
Wassmer (ristorante Memo-
ries al Grand Resort Bad Ra-
gaz), Christian Kuchler (Taver-
ne zum Schifli Wigoltingen),
capitanati dallo chef André Jae-
ger, | milanesi gourmet - ha ra-
gione Stauffacher, che a Mila-
no ha molti amici ¢ contani
professionali - si mettono vo-
lentieri in viaggio, il Ticino non
& distante, per scoprire il lato
gastronomico della Svizzera.
Un Paese di solida economia,
dove & naturale che esistano in
buon numero ristoranti di pre-
gio, premiati dalle guide pi
important. Tra le serate specia-
li, una «Tapas nights, per avvi-
cinare le nuove generazioni
all'enogastronomia di qualitd,
e una tappa nella Svizzera Fran-
cese, al Grand Hotel du Lac

con un team di chef ticinesi. La
Svizzera € piccola, ma varia. E
a portata di mano.

METE DA SOGNO Lo Splendide Royal di Lugano, drwc si tengono Ie cene. E Stauffacher (in glacca beige} con gll chef della prima sera







