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Prende forma il gemellaggio con la kermesse elvetica
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Stauffacher: "Il pesce d'acqua dolce merita di essere valorizzato"

La strada per I’ Europa
attraversa la Svizzera
Gente di lago s'espande
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ente dilago e di fiu-
me amplia loriz-
zonte e oltrepassa i
confini. Per il mo-
mento la frontiera varcata &
quella della vicina Svizzera.
«Madietro il San Gottardo c’e
l'intera Europa» dice con il suo
sguardo da visionarioil presi-
dente dell’associazione Marco
Sacco, chef che il 21 maggio
sara protagonista di una sera-
ta gourmetal Metamorphosis
di Lugano. Sara l'occasione
per presentare al pubblico del
festival San Pellegrine
] 11a filosofia del
zio nato a Verbania con
Tobiettivo di valorizzare cul-
tura e ambiente d’acqua dol-
ce. Larassegna gastronomica
rossocrociata & stata ideata
tredicianni fa daDany Stauf-
facher, manageritalo-elvetico
appassionato di buon vino e

altacucina. Lasua manifesta-
zione e il passepartout ideale
per far arrivare in Svizzera il
messaggio di Gente di

mica del nostro Cantone -
spiega Stauffacher - e passi
avanti ne sono stati fatti tanti
in una zona che & un crocevia
di identita e culture. Strada
facendo abbiamo sviluppato
un risultato in piti: promuo-
vere il territorio».

Il patron della kermesse
svizzera lo dice ammettendo
una passione, quella peril pe-
sce d’acquadolce: «Che in Ti-
cino ha bisogno di ampliare i
supporter. Ho ancora in bocca
il gusto delle alborelle che
friggevo con miamamma. So-
Nno un pescatore e non c'e
niente che mi rilassi piti che
uscire con gli amici in barcas.

Inevitabile che scattasse la
scintilla con lo chef bistellato
del Piccolo Lago. Sono stati i
giornalisti di Ticino News ad

accompagnare  all'incontro
T'ideatore del festival che da
aprile a giugno mandain sce-
na 20 eventi (mille i bigliettd
giastaccati), inseriti nell’edi-
zione dal titolo Switzerland
Superstar, dedicataaLe Gran-
des Tables de Suisse, associa-
zione che raggruppai migliori
ristoranti della Confederazio-
ne, «che & la nazione con pitt
stelle Michelin pro capite» tie-
ne asottolineare Stauffacher,
che ha padre redesco, mam-
ma veneta e trascorsi profes-
sionali a Torino.

Marco Sacco nella serata
del 21 maggio a Lugano por-
teraricette - a partire dal «lin-
gotto del Mergozzo» - in grado
dimostrare che cosa dicreati-
vo e gustoso si puo fare con
trota, gardon e anguille (per
cui ha un debole il patron di

no il gemellaggio tra Ticino e
Verbano culmineri con ladue
giorni di Gente dilagoallTsola
Pescarori domenica 6 e lunedi
7 ottobre.

1) Dany Stauffacher con Sacco e lo staff del Piccolo Lago.

2) Prima riunione 2019 con gli operatori dell'lsola Pescatori

Con la riunione di giovedi
I'assemblea deisoci di Gente
dilago e di fiume ha votato il
bilancio 2018 e ha dato il via
libera a quattro tappe di awvi-
cinamento all'evento clou
d’inizio autunno. Un’uscita
sara ad Ascona o Locarno,
un’altra nel basso lago, una
probabilmente in Ossola per
avvicinarsi ai fiumiecisarala
partecipazione a «Gustabile»,
aluglio in piazza a Intra.

Trai nuoviiscrittial sodali-
zio gli organizzatori di Gusta-
bile: Eros Buratti della Casera
eDavide Minoletti della Ram-
polina. Con loro in Gente di
lago hanno fatto ingresso il
Park hotel Italia di Cannero
con chef Emilio Taverna, Fiore
di Latte di Mergozzo con Pa-
squale Petrillo, 'avvocato An-
gela Tripodi e Vittorio Cercel-
lo con Idroenergy Baveno. —
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