GOOD ...
MOOD

LA XVI EDIZIONE DI S.PELLEGRINO SAPORI
TICINO OSPITERA ESPANA AHORA

G T

S.PELLEGRINO
SAPORI TICINO

NACHO MANZANO

y. 9

."b

=) -
= A " A L.
E @ Al Al b

i
PAOLO CASAGRANDE RICARD CAMARENA ALVARO SALAZAR PACO PEREZ

Lunedi 12 settembre si & tenuta presso il nuovo NH Collection Milano CityLife |a Conferenza
Stampa di presentazione della XVI edizione di S.Pellegrino Sapori Ticino 2022, |a kermesse che
si terra dal 26 Settembre al 12 Novembre 2022 e che nelle scorse edizioni ha visto avvicendarsi
molti Chef di ogni parte del mondo, ospiti dei colleghi ticinesi in location lussuose. Lattuale
edizione ha per titolo Espana Ahora e vedra |a partecipazione di numerosi chef stellati iberici per
la precisione

10 Chef tra bistellati e tristrellati Michelin, rappresentativi dei propri rispettivi territori in luxury

Hotel/Ristoranti unici.



A presentare levento a Milano Dany Stauffacher, Ceo di Sapori Ticino, Saveurs Agency di
S.Pellegrino Sapori Ticino che ha il merito di aver saputo unire turismo ed enogastronomia senza

trascurare |a sostenibilita.

La Spagna & da anni un riferimento gastronomico per tutto il pianeta, non solo per la sua cucina
d'avanguardia, e per |'attenzione zalle cucine regionali ma anche in virtu delle 226 stelle Michelin
che ha conquistato anno dopo anno. Tanta ricchezza espressiva, rendera particolarmente

proficuo lincontro con la realta ticinese.

La risposta spagnola all'invito di Stauffacher non si & fatta attendere e Iimprenditore svizzero ha
potuto avvalersi della collaborazione di Don Rafael Anson, Presidente dellAccademia
Iberoamericana di Gastronomia e Presidente onorario dellAccademia Internazionale di
Gastronomia. A cid si aggiunga che ha potuto contare sulla partnership della Comunidad de
Madrid. Da parte ticinese non sono mancati partner del calibro di Ticino Turismo, le
Organizzazioni Turistiche Regionali di Locarno Ascona e Lugano Region.

Risulta chiaro come il progetto di intessere enogastronomia e turismo trovi qui i migliori
presupposti.

Si tratta di due aspetti complementari perché il turista vuocle non sclo scoprire paesaggi e borghi,
ma anche la cultura gastronomica, i vini del territorio. Del resto I'enogastronomia € ormai da anni
la forza trainante del turismo. Il turista nel corso dei suoi tour ama sedersi a tavola per gustare le

specialita della cucina o visitare una cantina per degustarne i vini ed eventualmente acquistarli.

Aprire il Ticino agli chef di altri paesi & entusiasmante perche offre esperienze uniche: poter
godere delle preparazioni gourmet spagnole nelle lussuose location ticinesi € un'esperienza

irripetibile.



Aprire il Ticino agli chef di altri paesi & entusiasmante percheé offre esperienze uniche: poter
godere delle preparazioni gourmet spagnole nelle lussuose location ticinesi € un'esperienza
irripetibile.

“Da 16 anni raccontiamo diverse culture gastronomiche attraverso straordinari chef’- ribadisce
Dany Stauffacher- e per il 2022 vogliamo presentare una delle nazioni pit interessanti a livello
internazionale”

Ma va ancora detto che |z scelta degli chef operata da Stauffacher riguarda sicuramente la cucing,
ma non solo. Infatti € stato tenuto conto delle loro qualita creative e professionali, ma anche della
loro capacita di raccontare storie, trasmettere emozioni, di essere modelli ed esempi di tendenze

ed esperienze uniche.

Va ancora aggiunto che sara interessante cogliere le differenze delle varie cucine anche in base
alle provenienze regionali che esprimono forti identita locali. La portata gastronomia della Spagna
e di grande spessore anche grazie alla

propria storia che I'ha vista essere parte del mondo islamico, introducendo ingredienti come il riso.
Inoltre & stata una delle prime potenze eurcpee a stabilire colonie nelle Americhe e in altre parti del

mondo, quindi molti prodotti esotici hanno raggiunto la Spagna prima del resto dell'Europa.

Ma veniamo ad alcuni appuntamenti in calendario.

Il Festival iniziera ufficialmente lunedi 26 settembre con il Grand Opening, presso I'Hotel
Splendide Royal di Lugano, dedicato agli Chef di Swiss Deluxe Hotels, ospiti dello Chef Domenico
Ruberto Ristorante "I Due Sud™M gli Chef Massimiliano Sena del Four Seasons Hotel Des Bergues
di Ginevra, Carsten Kjpke del Chedi Andermatt, Martin Goschel del Alpina Gstaad.

Per poi continuare con le serate ufficiali g, la manifestazione si chiudera domenica 13 novembre
2022 sempre all'Hotel Splendide Royal di Lugano, dove il sigillo verra messo da alcuni degli chef
ticinesi delle Grandes Tables Suisses. Sempre ospiti dello Chef Domenico Ruberto i colleghi
Lorenzo Albrici, Locanda Orico di Bellinzona; Luca Bellanca del Meta di Lugano; Diego Della

Schiava, The View di Lugano e Cristian Moreschi del Villa Principe Leopoldo di Lugano.



Due appuntamenti molto amati dal pubblico di S.Pellegrinc Sapori Ticino: uno Special Dinner , con
doppia data il 12 e 13 ottobre, presso il Ristorante Moncucchetto (tra le migliori location culinarie
in Svizzera e azienda vitivinicola), con una grande amica della manifestazione, Anna Matscher del
Ristorante Zum Lowen di Tesimo * M, in Alto Adige alle porte di Merano ospite del Resident Chef

Andrea Muggiano.

Nel cuore di Lugano, in cima ad una splendida collina in mezzo ai vigneti con vista sul lago
Ceresio, il ristorante Moncucchetto, offre un‘atmosfera magica nel progetto architettonico firmato
da Mario Botta. Nella grande sala con la cucina a vista lo Chef Andrea Muggiano che, con il suo
team crea meravigliosi piatti abbinati anche ai vini della tenuta, utilizzando i frutti e | prodotti
stagionali dellorto, questanno per due serate speciali, ospita l'unica donna chef della
manifestazione. Passione, dedizione e ricerca di sapori naturali uniscono Moncucchetto allAlto
Adige, in particolare a un paesino alle porte di Merano, dove nel ristorante Zum Lowen Anna
mescola con sensibilita | prodotti del territorio al carattere piu solare della cucina mediterranea.

Non mancheranno le serate promozionali oltre Gottardo dedicate al Ticino, nelle strutture di alcuni
memobri del gruppo Swiss Deluxe Hotels, 'associazione che riunisce 39 fra i migliori e piu esclusivi
Hotel 5 stelle della Svizzera, dove affiatati gruppi di top Chef ticinesi porteranno il loro estro

culinario al servizio della promozione del Cantone
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