
S

i FRUTTI
Da Bellinzona a Castel San Pietro, hanno cucinato per noi

LORENZO ALBRICI
Chef Locanda Orico, Bellinzona

Sofisticato

T
Tropical

tutti

Torta di 
pasta sfoglia 
con ananas 
caramellato, 
crumble 
alla cannella 
e gelato 
alla vaniglia

EMANUELE BERTELLI
Chef Seven The Restaurant, Lugano 

 { PAPAYA }

Soffice mousse al cocco e 
cioccolato bianco, dadolata di papaya

Alla ricetta

 { ANANAS }
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Alla ricetta

PERCORSI DI GUSTO



II
Semifreddo al frutto della passione

Intrigante

Grintoso

Cheescake 
all’arancia

G

ALESSANDRO BOLESO
Chef Le Relais Grand Hotel VIlla Castagnola, Lugano

ANDREA PEDRINA 
Chef La Dispensa, Lugano

 { ARANCIA }

 { FRUTTO DELLA PASSIONE } Alla ricetta

Alla ricetta



Estroso

Crudo 
di ricciola 
con insalata 
di cerfoglio, 
melagrana 
e radicchio E

MMagnetico

FEDERICO PALLADINO
Chef Osteria Enoteca Cuntitt 
Castel San Pietro

LORIS MEOT
Chef Ciani Lugano

 { PITAYA ROSSA }

Alla ricetta

Carpaccio di spada con 
insalatina di puntarelle e pitaya rossa

Alla ricetta

 { MELAGRANA }


